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Raffinesse und Handwerk

Der Fruchtkdse von Eberle Spezialitdten widerspiegelt das Qualitdts- und

Handwerkverstdndnis der Ostschweizer Kasekonditorei in hochstem Mass.

as den Gaumen zart ver-

wohnt, schmeichelt zuerst

dem Auge. Der Fruchtkdse
aus dem Hause Eberle kombiniert cremi-
gen Doppelrahm-Frischkdse mit sissli-
chen Friichten und knackigen Nissen.
Zarte Aprikosenstilickchen, fleischig
feine Dattelstreifen und gerdstete Hasel-
niisse werden in liebevoller Handarbeit
angeordnet und mit dem Kdse sorgfdltig
geschichtet. Damit schafft Eberle Spe-
zialitdten eine einmalige Kombination,
die seit vielen Jahren eine genussreiche
Rolle spielt.

Bereits 1974 startete Max Eberle Se-
nior seine Kdsekonditorei in Gossau SG,
nachdem er aufgrund einer Mehlstaub-
allergie seinen Beruf als Backer-Konditor
aufgeben musste. Was erst eine Notl6-
sung war, entwickelte sich Uber die
Jahre zu einem florierenden Betrieb mit
zahlreichen delikaten Kreationen im Be-
reich veredelter Kdsespezialitdten.

Heute ist der Eberle Fruchtkdse nicht
mehrwegzudenkenden, denn er verfihrt
nicht nur Kaseliebhaber zu einem Ge-
schmackserlebnis der besonderen Art:
Er schmeckt fruchtig und erfrischend
und schmilzt zugleich auf der Zunge.
Und das Schéne: Der Fruchtkdse passt
genauso zum Frihstlick wie zum Apéro
oder Dessert und er harmoniert aus-

Anzeige

Fruchtkdse: Eine exquisite Kombination

gezeichnet mit Slisswein. Er gehdrt auf
jede Kaseplatte, denn er setzt einen dis- “

kret anderen Akzent. S P E Z I A L I T A T E N

www.eberle.ch

Apéro fiir alle.

Echt Schaumwein, Hinter
ganz ohne Alkohol - einem guten *
pur oder gemixt Gastronomen
verbergen sich
immer gute
Entdecke Rimuss auch als Zutat far PrOdUkte.

deine Mocktail-Karte.
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Mehr Qualitat far hr Geld.
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